
Menu Découverte 

39 € 

accord Mets et Vins ( 3 verres ) 25€ 

accord Mets et Vins Prestige 35€ 

Plateau de fromages, fromagerie tête d’or     10€ 

Amuse-bouche, au bon soin du chef. 

ggggggg 

Oeuf parfait cuit à 63°, velouté de champignons au Dashi, râpé de Conté, champignons du moment. 

Ou 

Mousseux de saumon au citron, crémeux oseilles, noix torréfiées, tuile noisette, citron caviar. 

ggggggg 

Blanquette de veau revisitée à la truffe, sauce poulette truffe, petits légumes glacés, crème de panais. 

Ou 

Quenelle de Saint Jacques, émulsion au Noilly Prat,  

crème de potirons rôtis, poireaux confits au poivre de Timut. 

ggggggg 

Le Chocolat Noisette, condiment citron, glace noisette. 

Ou 

Crémeux Thé Matcha, espuma bergamote, tuile sésames orange, sorbet Mandarine. 

 

 


