MENU SIGNATURE DU CHEF

64 €

ACCORD METS ET VINS ( 4 VERRES ) 35€
ACCORD METS ET VINS SANS ALCOOL MAISON NIVERS 25€
ACCORD METS ET VINS PRESTIGE 45€

PLATEAU DE FROMAGES, FROMAGERIE TETE D'OR  T5€

Amuse-Bouche, aubon soin du chef.

Carpaccio de Saint-Jacques au fruit de la passion, déclinaison de I’avocat,

sorbet concombre avocat.

Omble chevalier de chez Murgat nacré au poivre de Timut, beurre blanc au grué de cacao,

asperges croquantes, creme d’artichaut acidulée.

Filetde boeuf Aubrac de la ferme Gaec des milles couleurs au poivre de Java, jus réduit ala sarriette,

Petits pois en textures .

LECITRON....

Reconstitution du citron en plusicurs textures et son sorbet Kalamansi.
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Prix net en euros, toutes taxes et services compris



