MENU SIGNATURE DU CHEF

71€

Accorp METs ET VINS ( 4 VERRES ) 45€

Accorp MeTs ET VINS PRESTIGE 55€

Mignardises du chef.

Ravioles de grenouilles persillées, bouillon Noilly Prat persillé,

Moelleux volaille laqué aux Iégumes.

Bar mariné brulé aux agrumes, beurre blanc gingembre mangue baobab,

Creme d’artichauts acidulés, praliné graine de tournesols, feves et cébettes glacées aI’huile fumée.

Selle d’agneau rosé au poivre de Java, jus d’agneau a lasarriette,

Petits pois en textures, condiment aux morilles.
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PLATEAU DE FROMAGES ( FROMAGERIE TETE D’OR ) 15€
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LE CITRON....

Reconstitution du citron en plusieurs textures et son sorbet Kalamansi.
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Prix net en euros, toutes taxes et services compris



