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MENU DU MARCHE

Servi uniquement le midi

Entrée / Plat | Dessert 3 1€
Entrée / Plat ou Plat /| Dessert 28€

ENTREES

Velouté froid de poireaux aux curry vert, chataignes, sorbet bleu d’Auvergne.
ou

Rillettes de volailles des Dombes thai, Crumble de noix,
chantilly coriandre et dashi

PLATS

Comme un Parmentier au Boeuf frangais confit a la cacahouéte et a I'estragon,
jus de viande, condiment carottes a I'huile fumée, champignons du moment.

Ou

Poisson selon arrivage du jour, beurre blanc perlé a 'huile de homard,
Risotto Arborio au parmesan, brocolis frit.

Assiette de fromages fromagerie Téte d’or (sup. 12€)

DESSERTS

Choux thé Matcha et chocolat, sorbet kalamansi et huile olive.
Ou

Mousse de poire, craquant cacao, crémeux citron, sorbet prune rouge.

Prix net en euros, toutes taxes et services compris



