Menu Saint Valentin
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Accord mets et ving 60€

Fraicheur de tourteaux au yuzu et pommes, voile de pinces, Caviars d’aquitaine.
Foie gras frangais des Landes poelé, bouillon thai, pousses d’épinards.
Turbot cuit 4 la nacre, concentré d’arétes, suerine grillée, déclinaison du choux fleurs.

Veau de lait de "Aveyron, jus de veau 3 la truffe, truffe mélano,
eréme de panais, eraquant champignons.

Legereté au chocolat et noix de péean.

Pomme d’amour revisitée, sorbet fruits de la passion.
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