
Menu Découverte 
               DÎNER 

Entrée-Plat-Dessert  44€ 
          Accord Mets et Vins ( 3 verres )                    35€ 
       Entrée - Poisson - Viande - Dessert                57€ 
          Accord Mets et Vins ( 4 verres )                    45€ 
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers     25€ 

Amuse bouche du chef. 
ggggggg 

Oeuf parfait bio des monts du Lyonnais, parmesan 24 mois d’affinage, 

Déclinaison de l’asperge. 

Ou 

Céviché de Bar au lait de coco, coriandre et citron vert, radis de couleurs, 

Crème guacamole, sorbet pousse de moutarde rouge et Wasabi.   

ggggggg 

Tourte veau, cochon, foie gras et champignons, jus de viande à la sarriette, 

Crème de fèves, condiment aux morilles. 

Ou 

Thon mi cuit et son jus d’arête, vierges aux agrumes, noisettes et vinaigre de génépis, 

Crème de brocolis rôtis, croquant noisette, carottes fanées glacées au Dashi. 

ggggggg 

Assiette de fromages (Fromagerie Tête d’Or) – Supplément 12 € 

ggggggg 

Parfait glacé au chocolat blond, ganache montée au chocolat noir fumé,  

pécan caramel, nuage hibiscus 

Ou 

Le citron, signature du chef, sorbet Kalamansi 

 

Prix net en euros, toutes taxes et services compris 
Origine viande : France

DEJEUNER 
 Entrée - Plat ou Plat - Dessert 34€ 
Accord Mets et Vins ( 2 verres )    15€ 
Entrée - Plat - Dessert         44€ 
 Accord Mets et Vins ( 3 verres )    25€ 
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers        25€ 



 

Apéritifs

                                                                                              
Apéritif	cocktail	maison,	12cl	 	 15,00	
Apéritif	cocktail	maison	sans	alcool,	12cl	 	 9,00	
Negroni	 	 14,00	
Kir	royal,	12cl	 	 20,00	
Kir	vin	blanc,	12cl	 	 9,00	

Pastis	51,	2cl	 	 5,00	
Martini	blanc	et	rouge,	4cl	 	 8,00	
Campari,	4cl	 	 5,60	
Gin	Bombay	Saphire,	4cl	 	 9,00	
Porto	rouge,	4cl	 	 8,00	

Bière	Mont	Blanc	:	Blanche,	Blonde,	Rousse	 	 8,00	
	

Champagnes                          10cl        75cl	

Laurent	Perrier	La	Cuvée	Brut																																														20,00	 110,00	
Perrier-Jouët	Blason	Rosé	 130,00	
Perrier-Jouët		‘	BELLE	ET POQUE	‘	Millésimé	2014	 310,00	

Vins au verre

                                 


Vins Blancs                                                   12cl                                                           

Sancerre	La	Croix	au	garde	 	 11,00	 	
Coteaux	du	Layon	Nouvelle	conYidence		 	 9,00	 	
Saint	Véran	Domaine	Val	Lamartinien	 	 10,00	 	
Chablis,	Domaine	des	Hâtes	 	 11,00	 	
Ardèche	Marsanne	Chasselas	 	 8,00	 	
Viognier,	combe	pilate		 	 8,00	 	

Vins Rouges                                                 12cl         
	 	

Bourgogne	Haute	cote	de	Beaune		 																						 11,00	 	
Crozes-Hermitages	Caprice		 	 13,00	 	
Fleurie,	La	Madone																																																																												10,00	

																											Château	de	Saint-Amour	 	 	 										10,00	

Prix net en euros, toutes taxes et services compris 
Origine viande : France
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