
 

Le Chef Benjamin Bouvard vous invite à découvrir sa cuisine, inspirée de 

traditions françaises, alliant la fraicheur des agrumes aux différentes 

épices du monde. 

La carte évolue au fil des saisons afin de vous proposer des produits à 

pleine maturité issus principalement de la région Rhône-Alpes. 

 

 

 

 



Menu Découverte 
               DÎNER 

Entrée-Plat-Dessert		 44€ 
          Accord Mets et Vins ( 3 verres )                    35€ 
       Entrée - Poisson - Viande - Dessert                57€ 
          Accord Mets et Vins ( 4 verres )                    45€ 
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers     25€ 

Amuse bouche du chef. 
ggggggg 

Œuf parfait bio des monts du Lyonnais, parmesan 24 mois d’affinage, 

Déclinaison de l’asperge. 

Ou 

Poulpe confit en vinaigrette Kalamansi, aubergines rôties, 

Voile iodé, caviar d’Aquitaine. 

ggggggg 

Suprême de volaille jaune farci à la mousseline d’écrevisses, 

Bisque d’écrevisse et volaille, crème d’artichauts acidulée, pleurotes fumées. 

Ou 

Lieu jaune rôti à la nacre, condiment safran, consommé de poisson à la verveine, 

Crème de petits pois à la menthe, carottes fanes et pois gourmands. 

ggggggg 

Assiette de fromages (Fromagerie Tête d’Or) – Supplément 12 € 

ggggggg 

Finger chocolat, caramel beurre salé et cacahuètes, nuage de lait vanillé, 

Glace cacahuètes torréfiées. 

Ou 

Déclinaison de la fraise et de l’estragon, crémeux à la tonka, croustillant miel de lavande. 

Prix net en euros, toutes taxes et services compris 
Origine viande : France

DEJEUNER 
 Entrée - Plat ou Plat - Dessert	 34€ 
Accord Mets et Vins ( 2 verres ) 	   15€ 
Entrée - Plat - Dessert        	 44€ 
 Accord Mets et Vins ( 3 verres ) 	   25€ 
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers        25€ 



 

Apéritifs

                                                                                              
Apéritif cocktail maison, 12cl	 	 15,00	
Apéritif cocktail maison sans alcool, 12cl	 	 9,00	
Negroni	 	 14,00	
Kir royal, 12cl	 	 20,00	
Kir vin blanc, 12cl	 	 9,00	

Pastis 51, 2cl	 	 5,00	
Martini blanc et rouge, 4cl	 	 8,00	
Campari, 4cl	 	 5,60	
Gin Bombay Saphire, 4cl	 	 9,00	
Porto rouge, 4cl	 	 8,00	

Biè re Mont Blanc : Blanche, Blonde, Rousse	 	 8,00	
	

Champagnes                          10cl        75cl	

Laurent Perrier La Cuvée Brut                                              20,00	 110,00	
Perrier-Jouë t Blason Rosé 	 130,00	
Perrier-Jouë t  ‘ BELLE É POQUE ‘ Millé simé  2014	 310,00	

Vins au verre

                                 


Vins Blancs                                                   12cl                                                           

Sancerre La Croix au garde	 	 11,00	 	
Coteaux du Layon Nouvelle confidence 	 	 9,00	 	
Saint Véran Domaine Val Lamartinien	 	 10,00	 	
Chablis, Domaine des Hâ tes	 	 11,00	 	
Ardèche Marsanne Chasselas	 	 8,00	 	
Viognier, combe pilate 	 	 8,00	 	

Vins Rouges                                                 12cl         
	 	

Bourgogne Haute cote de Beaune 	                      	 11,00	 	
Crozes-Hermitages Caprice 	 	 13,00	 	
Fleurie, La Madone                                                                            10,00	

                           Châ teau de Saint-Amour	 	 	           10,00	

Prix net en euros, toutes taxes et services compris 
Origine viande : France



Boissons sans alcool	

Eau Microfiltrée BE WTR plate         3,50	
Eau Microfiltrée BE WTR gazeuse   4,00	

Chateldon 	 75 cl	 8,00	
Badoit rouge	 33 cl	 4,00	
Coca-Cola	 33 cl	 6,00	
Sirops	 	 	 3,00	

Jus de fruit Patrick Font	 25 cl	 8,00	

Prix net en euros, toutes taxes et services compris 
Origine viande : France


	Apéritifs
	Champagnes                          10cl        75cl
	Vins au verre
	Vins Blancs                                                   12cl
	Vins Rouges                                                 12cl

