LE ZESTE GOURMAND

BENJANIN BOUVARD

e CHEF BENJAMIN BOUVARD VOUS INVITE A DECOUVRIR SA CUISINE, INSPIREE DE
TRADITIONS FRANGCAISES, ALLIANT LA FRAICHEUR DES AGRUMES AUX DIFFERENTES
EPICES DU MONDE.

LA CARTE EVOLUE AU FIL DES SAISONS AFIN DE VOUS PROPOSER DES PRODUITS A

PLEINE MATURITE ISSUS PRINCIPALEMENT DE LA REGION RHONE-ALPES.
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i Entrée-Plat-Dessert 4a¢

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 34¢ ]
] Accord Mets et Vins [ 3 verres ) 35¢

Accord Mets et Vins (2 verres ) 15¢ ) ) ]

] Entrée - Poisson - Viande - Dessert 91¢

Entrée - Plat-Dessert  44€ ]
Accord Mets et Vins (4 verres ) 45¢

Accord Mets et Vins ( 3 verres ) 25¢€
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Amuse houche du chef.
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CEuf parfait bio des monts du Lyonnais, parmesan 24 mois d'affinage,
Déclinaison de 'asperge.
Ou
Poulpe confit en vinaigrette Kalamansi, aubergines roties,

Supréme de volaille jaune farci a la mousseline d'écrevisses,
Bisque d'écrevisse et volaille, créme d'artichauts acidulée, pleurotes fumées.
Ou
Lieu jaune rdti a la nacre, condiment safran, consommé de poisson a la verveine,
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Assiette de fromages (Fromagerie Téte d’'0r) - Supplément 12€
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Déclinaison de la fraise et de I'estragon, crémeux a la tonka, croustillant miel de lavande.
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Prix net en euros, toutes taxes et services compris
Origine viande : France
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Apéritifs

Apéritif cocktail maison, 12cl 15,00
Apéritif cocktail maison sans alcool, 12cl 9,00
Negroni 14,00
Kir royal, 12cl 20,00
Kir vin blanc, 12cl 9,00
Pastis 51, 2cl 5,00
Martini blanc et rouge, 4cl 8,00
Campari, 4cl 5,60
Gin Bombay Saphire, 4cl 9,00
Porto rouge, 4cl 8,00
Biere Mont Blanc : Blanche, Blonde, Rousse 8,00
LY
Champagnes 10cl 75cl
Laurent Perrier La Cuvée Brut 20,00 110,00
Perrier-Jouét Blason Rqsé 130,00
Perrier-Jouét ‘ BELLE EPOQUE ‘ Millésimé 2014 310,00
g

Vins au verre

Vins Blancs 12cl

Sancerre La Croix au garde 11,00
Coteaux du Layon Nouvelle confidence 9,00
Saint Véran Domaine Val Lamartinien 10,00
Chablis, Domaine des Hates 11,00
Ardeéche Marsanne Chasselas 8,00
Viognier, combe pilate 8,00
Vins Rouges 12cl

Bourgogne Haute cote de Beaune 11,00
Crozes-Hermitages Caprice 13,00
Fleurie, La Madone 10,00
Chateau de Saint-Amour 10,00

Prix net en euros, toutes taxes et services compris
Origine viande : France



Boissons sans alcool

Eau Microfiltrée BE WTR plate 3,50
Eau Microfiltrée BE WTR gazeuse 4,00
Chateldon 75cl 8,00
Badoitrouge 33cl 4,00
Coca-Cola 33cl 6,00
Sirops 3,00
Jus de fruit Patrick Font 25¢cl 8,00

Prix net en euros, toutes taxes et services compris
Origine viande : France
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