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i Entrée-Plat-Dessert 4a¢

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 34¢ ]
] Accord Mets et Vins [ 3 verres ) 35¢

Accord Mets et Vins (2 verres ) 15¢ ) ) ]

] Entrée - Poisson - Viande - Dessert 91¢

Entrée - Plat-Dessert  44€ ]
Accord Mets et Vins (4 verres ) 45¢

Accord Mets et Vins ( 3 verres ) 25¢€
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Amuse houche du chef.
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Euf parfait bio des monts du Lyonnais, chorizo Bellota,
créme d'artichaut acidulée, croitons.
Ou
Poulpe confit en vinaigrette Kalamansi, aubergines roties,

Filet de canette mariné a la lavande, jus de viande,
Purée de pommes de terre a la truffe d'été, féves et carottes glacées a huile fumée.
Ou
Risotto Arborio au safran, pesto épinard, lieu en croiite épinards,
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Assiette de fromages (Fromagerie Téte d’'0r) - Supplément 12€
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Chocolat, caramel heurre salé et cacahuétes, nuage de lait vanillé,
Ou

Rhubarhe et framhoise, sorhet framhoises, creme montée au citron vert.

Prix net en euros, toutes taxes et services compris
Origine viande : France
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	Apéritifs
	Champagnes                          10cl        75cl
	Vins au verre
	Vins Blancs                                                   12cl
	Vins Rouges                                                 12cl
	Vin Rosé                                                 12cl

