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i Entrée-Plat-Dessert 4a¢

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 34¢ ]
] Accord Mets et Vins [ 3 verres ) 35¢

Accord Mets et Vins (2 verres ) 15¢ ) ) ]

] Entrée - Poisson - Viande - Dessert 91¢

Entrée - Plat-Dessert  44€ ]
Accord Mets et Vins (4 verres ) 45¢

Accord Mets et Vins ( 3 verres ) 25¢€
Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Accord Mets et sans Alcool maison Nivers 25€

Amuse houche du chef.
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Euf parfait hio des monts du Lyonnais, creme de chou-fleur fumeée, Noisettes et céhettes, écume de
foie gras.

Crémeux de champignons au dashi, croustillant aux noix, huile de noix, Glace au Comté, lamelies de
champignons bruns.

Foie gras mi cuit au sakeé et thé matcha, pomme confite, chataigne torréfiées - supplément 6€
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Supréme de volaille jaune a la sarriette et aux morilles, jus de volaille,
Millefeuille de pommes de terre croustillant, mousseux gratin dauphinois, carottes fanes.
Ou
Rouget aux agrumes et graines de sarrasin, sabayon au safran,

Sucrine grillée, radis, créme de butternut au sésame.
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Homard Breton poché dans son beurre, risotto arhorio, hisque de homard - supplément 10€
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Assiette de fromages (Fromagerie Téte d'0r) - Supplément 12 €
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Chocolat et sapin, streusel cacao, caramel au heurre salé, glace a la noix de cajou
Ou
Pommes confites au cidre, sablé breton, glace au foin, craguant au miel.

Prix net en euros, toutes taxes et services compris
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	Apéritifs
	Champagnes                          10cl        75cl
	Vins au verre
	Vins Blancs                                                   12cl
	Vins Rouges                                                 12cl
	Vin Rosé                                                 12cl

